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PEYNIR BTSKUVISI

125 gr (1 su bardagi) un

1 kahve kagiJi tuz

1 fiske pul kirmizibiber

100 gr (7 ¢orba kasidi) tuzsuz tereyagi (ufak ufak kesilmig)
4 corba kasigi gravyer peyniri rendesi

1 yumurtanin sarisi (hafif ¢irpilmig)

1 ¢orba kasigi ¢cok soduk su

Un, tuz ve pulbiberi orta boy bir kaseye eleyiniz. Yagi ekleyip, parmaklarinizla ekmek ici inceliginde olana kadar,
yediriniz. Peynir rendesini katiniz. Bir cay fincaninda yumurta sarisi ve suyu karistirip, yag-un karisimina
katarak, ¢atal ya da kasikla, oldukca siki bir hamur olana kadar karistiriniz. Hamuru top yapip, yagh kagida
sararak 1 saat buzdolabinda bekletiniz.

Once, firminizi orta sicakhga (200 °C) getirip, 1sitiniz. Hamuru buzdolabindan alip, hafif¢ce unlanmig tezgahta 0,5
cm kalinhdinda dort kdse aginiz. Hamuru yaklagik 5 cm uzunlugunda ve 0,5 cm genisliginde seritler halinde
kesiniz.

Hamur seritlerini yaglanmamis bir tepsiye dizip, firnda 15 dakika, renkleri hafif pembe olana kadar pisiriniz.
Tepsiyi firindan ¢ikarip biskivileri ilittiktan sonra servis ediniz.
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