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PEYNIRLI BISKUVI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g beyaz peynir (yumusak)

125 g yumusak margarin veya tereyagi
0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 yumurta sarisi

1 yumurta

1,5 cay barda@i yogurt

1 cay kasigi tuz

1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi
Uzeri icin:

1 yumurta aki

Susam

Peyniri derin bir kaba koyun ve ¢atal ile iyice ezin. Uzerine tereyagi veya margarin, sivi yag, yumurta sarisl,
yumurta, yogurt ve tuzu ekleyin. Mikserin girpici uglari ile krema kivamina gelmceye kadar yaklasik 2 dakika
cirpin. Uzerine sade kek karisimi posetini bosaltin ve yogurun. Hamurun Gizerini kapatip buzdolabinda yarim
saat bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in ¢aligtirin.

Alt-st pigirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamuru unlanmig tezgaha alin ve merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. 6 cm ¢apindaki cay
bardadi veya kurabiye kalibi ile kesin ve firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta aki siiriip susam serpin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogutun.
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