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PEYNIRLI BISKUVI

Malzeme :

250 gr.un

250 gr. kasar peyniri rendesi
1 paket marg. yag!

yarim tath kasigi tuz

1 yumurta -Yalniz sarisi-

Yapiligt:

Un ¢alisilacak yere elenir. Ortasi acilarak yag, peynir ve tuz konur, hamur krem halini alincaya kadar karistirilir
gerekirse bir kisim un ilave ile hamur tutulur «<kulak memesi kivamli bu isin bilinen dl¢istdir» ve bu hamur yarim
parmak kalinhginda acilir ve eldeki varsa kiguk kalip yoksa bardak agzi vesair ile arzu edilen sekilde kesilir.
Hafif yaglanmis bir tepsiye birer santim aralikla dizilir ve Gzerlerine yumurta sarisi surtlerek firma verilir. Orta
hararetteki firnda ortalama 25 - 30 dakika kadar tuttuktan sonra renkleri agik pembe olunca firndan ¢ikartilip
tercihan sicak servis yapilir.
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