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PEYNIRLI BISKUVI

1 yumurta

4 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi kekik

1 corba kasigi hardal

2 cay bardagi eski kasar peyniri
Yarim paket kabartma tozu

3 tath kasigi aci pul biber

Tuz, karabiber

1 corba kasigi ¢érekotu

2 su bardagi un

Yogdurma kabinin igine tereyagini, yumurta, rendelenmis kasar peynirini, pul biberi, hardali, un, kekik ve
kabartma tozunu ilave edip yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Daha
sonra unlanmig bir zeminde acin. Yarim santim kalinhiginda acilan hamuru kare ya da dikdortgen seklinde kesin.
Uzerine yumurta sarisi strip ¢oérekotu serpin. Firin tepsisine dizip 190 derecedeki firinda 15 dakika pisirin.
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