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PEYNIRLI BIFTEK

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

8 adet Biftek

1 adet sogan

200 gr. Dil peyniri

2 corba kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

Sogan dogranir. Bifteklerin aralarina serpilip kapali olarak 4-5 saat buzdolabinda marine edilir. Bir tencereye
konan peynir ve yag ¢ok hafif ateste ara sira kanstirilarak eritilir. Bifteklerin tizerindeki soganlar ayrilip
baharatlanir. Sivi yag ile yaglanir. 1zgarada iki tarafl pisirilir. Uzerine esit miktarda sicak erimis peynir konur.
Salamandrada Uzeri kizartilir. Pilav ve sebze soteleri ile servis yapilrr.
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