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PEYNIRLI BIFTEK

8 biftek

200 gr. gravyer veya kasar peyniri
2 kasik tereyadi veya margarin

1 sogan

Tuz

Karabiber

1- Sogdan rendelenir. Suyu alinip tuz ve karabiber atilir. Etler batirilip adiz kapali olarak bir gece buzdolabinda
dinlendirilir.

2- Peynir ve yag bir tencereye konur. Kaynar su bulunan bagka bir kabin tizerinde veya cok hafif ateste eritilir.
3- Biftekler alevsiz kdmdir atesinde veya elektrikli 1izgarada pisirilir. Kurumamasi igin énce bir yizleri sonra 6teki
taraflan pisirilir.

4- Sicak sicak tzerine erimis peynir dokulUr.

Not: Yanina garnitlr olarak sebze soteleri, patates tava ve pilav da konabilir.
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