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PEYNIRLI BIBERLI MANTARLI PIZZA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 6lcl pizza hamuru malzemeleri

% fincan eritme peynir (krem peynir olabilir)
1 yumurta

1 gay kagigi kuru feslegen

Ince dogranmis tath yesil ve kirmizi biber

1 fincan mozzarella peyniri (dilimlenmig)

2 cay kasigi rendelenmis parmesan peyniri
1 dis dilimlenmis sarimsak

1 fincan taze mantar (dilimlenmis)

Unun % 0, seker, tuz, yag ve 1lik su karistirildiktan sonra elektrikli mikserin en distk hizinda 30 saniye girpilir.
YUksek hizda 3 dakika daha karistirilir.

Unun kalani eklenerek yumusak ve elastik bir hal alincaya kadar yogrulur.

Yaglanmis kaseye yerlestirilerek bir kez alt tst yapilir. 30 dakika dinlendirilir.

Tekrar yumruklanarak 10 dakika daha dinlenmeye birakilir.

Dinlenme ortaminin ilik olmasina dikkat edilir. Pizzanin yapilisi:

Yaglanmis ve galetayla unlanmis pizza kalibina diizgtince agilarak yerlestirilir.

230 derecede dnceden isitilmig firinda agik kahverenginde olana kadar (ortalama dakika) pigirilir.

Bu arada blendirda krem peynir, yumurta, rendelenmis parmesan peyniri, feslegen sarimsak, 2 ¢ay kasigi biber
iyice karigtirihir.

Karisim dlizgiince hamurun Gzerine yayilir.

Yesil biber halkalari, dilimlenmig mantarlarla birlikte karigimin tzerine yerlegtirilir.

Uzerine mozzarella peyniri serpilir.

Peynir eriyinceye kadar tekrar firinlanir.
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