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PEYNIRLI BIBERLI KANEPE

100 gr. beyaz peynir

1 ¢corba kasigi tereyad

1 dis sarmisak

1 ¢orba kasigi ince kiyllmig

Maydanoz

1 ¢corba kasigi ince kiyilmis dereotu

5 adet dolmalik biber (Yesil ve kirmizi karigik)
1 paket kanepe ekmegi

Pulbiber

Oncelikle peynir ve 1 gorba kasigi tereyadini krema kivamina gelene dek ezip karistirin.

Sarmisagi dévup yagl karisima ekleyin.

Son olarak maydanoz ve dereotunu katin.

Tepesi kesilip, tohumlari ¢ikarilmig biberlerin icine peynirli karisimi kasikla bastirarak ve hi¢ bos yer kalmayacak
bicimde doldurun.

15 dk. kadar buzdolabinda bekletin.

Kanepe ekmeklerini ikiye ayirin.

Uzerlerine mayonez surin.

Hazirladiiniz dolma biberleri dilimleyip, ekmeklerin tGzerine yerlestirin.

Dilerseniz Gzerine pulbiber serpip, servis yapin.
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