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PEYNIRLI BIBER TURSUSU

1 kilo tuzlu lor peyniri

Yarim litre stt

1 kilo yesil ve kirmizi ¢arliston biber
Zeytinyag!

St ve lor peynirini bir kaba alip karistirin, Gizerini sikica kapatin ve 1 gece buzdolabinda bekletin.

Biberleri yikayin, gekirdekleri temizleyin, sap kisimlarini kapak seklinde kesin. Kagit havlu ile iyice kuruladiginiz
biberlerin icini sGtli peynir karisimiyla doldurun. Igini doldurdugunuz biberleri kavanoza dik olarak yerlestirin.
Kavanozu iyice doldurduktan sonra Uzerini gegecek kadar zeytinyagi koyun. Kavanozun kapagini sikica kapatin
ve buzdolabinda 3 hafta kadar saklayin.

Yiyeceginiz zaman yagini siizerek servis tabagina alin.
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