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PEYNIRLI BIBER DOLMASI

8-10 adet iri carliston biber
100 gr galeta unu

3 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

200 gr beyaz peynir

1 demet maydanoz

Biberleri ates Gzerinde kdzleyip, kabugunu temizleyin,biberlerin yiriilmamasina itina ederek bir kaba dizin.
Peynir, maydanoz, ve iki yumurtayi bérek ici hazirlar gibi hazirlayin ve dikkatli bir sekilde biberlere doldurun.Bir
kasede, bir yumurta cirpin, diger bir tabakta un ile galeta ununu, bir tutam tuzla karigtirin. Doldurdugunuz
biberleri dnce yumurtaya, daha sonra karistirilan una bulayip kizgin yagda kizartin. Kizaran biberleri soguk
olarak servis yapin.

ML® Peynirli Biber icin tiklayin
ML® Pevynirli Biber (goérsel)
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