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PEYNIR DOLGULU RENKLI BIBER

250 gram Beyaz Peynir

2 Corba Kasigi yag

2 Corba Kasigi yogurt

1 Corba Kasigi Kiyilmis feslegen

1/2 Gay Kasigi Limon Kabugu Rendesi
2 Adet Yumurta Sarisi

1/4 Su Bardagi Eski Kasar

10 Adet Orta Boy Renkli Biber

Biberleri yaklasik 5 dakika kdzleyin ve sogumalari igin bir kenara ayirin.

Bir kasede eski kagar disinda kalan tim malzemeleri iyice karigtirin.

Biberleri uzunlamasina yarip, hazirladiginiz karigimi paylastirin.

Uzerlerine eski kasardan serpip, yaklasik 6 dakika 180 derece sana yagiyla yaglanmis tepsiye dizip firina verin
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