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PEYNIRLI BIBER DOLMASI

15 adet renkli kiigik boy dolmalik biber
2 corba kagsigi kug Gzimu

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

200 gram lor peyniri

50 gram tulum peyniri

3 adet domates rendesi

1 corba kagigi fistik

Dereotu ve nane

1 demet taze sogan

Uziimleri 1 saat kadar suda bekletin. Sodanlari ince ince kiyin. Zeytinyaginda 5 dakika kadar kavurun. Sonra
UzOmleri stizln ve igine ekleyin. Fistik, dereotu, taze sodan ve peynirlerin hepsini Uzerine ilave edip karigtirin.
Biberlerin iglerini oyun ve yikayip tuzlayin. Firin tepsisine dizin ve 10 dakika kadar firinlayin. Yapmig oldugunuz
peynirli harci iclerine paylastirin. Bu dolmay pisirmeye gerek yok, hemen servis yapin. Isterseniz buzdolabinda
biraz bekletip dilimleyin cok glizel bir gériintl olacaktir.
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