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PEYNIRLI BEZELYE

Elif Korkmazel

1/2 kg. bezelye

250 gr. taze orta sert beyaz peynir
3 corba kagiJ! tereyagdi

4 corba kasigi sivi yag

2 adet sogan

2 dis sarimsak

2 adet domates

1'er cay kasigi safran ve Kori
1 tath kasidi toz kirmizibiber
3-4 dal maydanoz

1 su bardag sicak su

Tuz

Peyniri dilimleyip tereyaginda kizartin. Tavada kalan tereyagdini bir tencereye alip tizerine sivi yag ilave edin.
Ince rendelenmis sodan ve sarimsaklari kavurun. Uzerine rendelenmis domatesi ekleyin. Baharatlar ve tuzu
ilave edip bes dakika kavurun. Bezelye ve suyu ilave edin. 20 dakika sonra peyniri de tencereye ekleyin. 10
dakika daha pisirip ocaktan alin.
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