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PEYNIRLI BEZELYE CORBASI

150 gr bezelye

100 gr gerkez peyniri

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet kereviz

2 yemek kagidi ufalanmig ekmek
3 yemek kasigi galeta
Bir tutam maydanoz

1 cay kasigr kekik

4 su bardagi su

Tuz

2 yemek kagsidi sivi yag

2 yemek kasigi syagda dogranmis havucu, kerevizi ve kuru sogani kavurun. Sebzeleri ve maydanozu ilave edin.
Icine 4 su bardag! su ekleyip pismeye birakin. Elde ettiginiz sebze suyunu stuzdikten sonra oda sicakliyinda
bekletin.

Ayri bir tencerede kaynayan suya bezelye igini ilave edip 5 dakika haslayin ve soguk sudan gegirin. Blender[?lda
sebze suyu ile haglanmig bezelyeleri ¢ekin.

Ufalanmis ekmegi ve galeta ununu énceden isittiginiz yapismaz ylizeyli tavada soteleyip bir tutam kekik ile
tatlandirin. Gerkez peynirini iri kiip seklinde kesin ve kekikle tatlandirip sotelediginiz ekmeklere bulayin.
Domatesleri dort pargaya bolin. Hazirladiginiz bezelyeli gorbayi servis tabagina alin. Orta kismina kekikli
ekmeklere buladidiniz Gerkez peynirini ve domates dilimlerini yerlestirin.
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