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3 SU BARDAGI UN

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz
1-1,5 su bardagi su
Igi igin:

200 gr. beyaz peynir
Y2 bag dereotu

2 bag maydanoz

i¢ harg igin, maydanoz ve dereotunu ince kiyin ve peynirle harmanlayin.

Bir karistirma kabinda un ve tuzu harmanlayin.

Suyun iginde mayayi eritin.

Unu havuz yapip igine mayal suyu ekleyin.

Yavag yavas yogurarak hamur elde edin ve mayalanmasi igin iyice stregleyip kenara ayirin.

Hamurunuz 2 katina geldiginde tezgaha alin ve 2?ye bdlin. Hamurlardan her birini 1 cm. kalinhdinda agin.
Hamurun ortasina peyniri koyup tekrar agin.

Her bezeyi parmak kalinliginda yuvarlak agin.

Tavayi 1sitin, yagi ekleyin eridiginde bazlamalari tavada ters ylz ederek pisirin.

Sicak servis edin.
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