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RAMAZAN PIDESINDEN BOREK

idil Yazar

1 adet Pide

3 adet Yumurta

1,5 bardak Sut

1 paket Kabartma Tozu

1,5 bardak Peynir (Kasar & Dil Peyniri)
Pastirma

Pideleri kiip kiip dograyin.

S0tU buyUk bir kaba alin ve yumurtalari da ilave edin.

Zeytinyagini ve hamur kabartma tozunu da ekleyin ve bir el mikseri yardimiyla malzemeleri iyice ¢irpin.
Pidenin yarisini hazirladiginiz karigsim ile islatin ve bir borcamin ya da firin kabinin icerisine alin.
Pidelerin Gzerine peynir karigiminin yarisini ve pastirmayi da ekleyin.

Kalan pideleri de i1slatin ve pastirmalarin tzerine alin.

Kalan sosu tzerinden gezdirin.

Son olarak, ekmeklerin Uzerini peynirlerin kalan yarisi ile kaplayin.

10 dakika dinlenmeye birakin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 20- 25 dakika pisirin.

Dilimleyerek servis edin.
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