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PEYNIRLI BAYAT EKMEK KOFTESI

1 adet bayat ekmek, lizerine su serpilerek nemlendirildikten sonra ufalanir. igine yarim kalip sert beyaz peynir
rendelenir. 1 demet maydanoz dogranir. 2 yumurta kirilir. 1 adet orta boy sogan rendelenir. Tuz, kdfte bahari ve
pul biber katilir. Bu karigim yogrularak kofte seklinde parcalara ayrilir. Kéfteler 6nce una, sonra girpilmig
yumurtaya, daha sonra galeta ununa bulanip kizgin yagda kizartilir. Uzerlerine kirdan batirilarak servise

cikarilr.
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