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PEYNIRLI BARBUNYA FASULYESI

500 gr (2+1/2 su bardagi) kuru barbunya (suda islatilmig, haslanmig ve stizilmis)
50 gr (1/4 su bardag)) rafine yag

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 cay kasigi aci kirmizi biber

1 tath kasigi kimyon

180 gr (1+1/2 su bardag) gravyer peyniri (rendelenmis)

Barbunya fasulyelerini blytk ve derin bir kaba koyup, tahta kasik yada plre makinesi ile ezip plre yapiniz.
Rafine yagi genig bir tavada kizdirdiktan sonra fasulye plresi, sarimsak, kirmizi biber ve kimyonu koyup bir kere
karistirarak, 10 dakika kizartiniz. Ustline peyniri serperek 3-5 dakika, peynir eriyip nar gibi kizarana kadar
pisiriniz.

Tavay atesten alip, yemegi isitilmig servis tabagdina koyarak servis ediniz.

Not: Peynirli barbunya fasulyesi, Meksika'nin milli yemeklerindendir, soguk et yaninda servis edilir.
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