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PEYNIRLI BALKABAKLI BOREK

1 kg ayiklanmig balkabagi
500 gr tatli lor peyniri

6 yufka

1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi zeytinyadi
2 yumurta

Tuz

Karabiber

Susam

Balkabaklarini derin bir tencereye alin. Uzerine az miktarda su ilave edip, tencerenin kapagini kapatin ve orta
ateste pigirin. Balkabaklarini ezip pire haline getirin. Tuz, karabiber ve lor peyniri ilave edip, karigtirin. Bir kapta
sit, zeytinyad ve yumurtalan ¢irpin. Iki yuftkanin arasina karigimdan surtp, Ust Gste dizin. Alti adet lc¢gen elde
edecek sekilde kesin. Balkabakli harci Gggenlerin genis kisimlarina paylagtirin. Rulo seklinde sarin. Kalan
yufkalari, kalan hargla birlikte ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine zeytinyadi striin, susam serpin. Onceden 200
derecede 1sitiimig firinda 25 dakika kadar pisirin. llik servis yapin.

' ¥

© lezzetler.com tarif no:136431 « adi:Peynirli Balkabakl Bérek « génderen:Mart'in Glind « indirme tarihi:18.05.2024 - 01:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-balkabakli-borek-vt100070
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/peynirli-balkabakli-borek-136431.jpg
http://www.tcpdf.org

