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PEYNIRLI BALKABAGI COREGI

2 paket biskivi

4 yemek kasigi margarin

2 kutu tuzsuz krem peynir

2 yemek kasigi cok ince ¢ekilmis ceviz
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su barda@ haslanmig balkabagi
3 yemek kasigi un

1 tath kasidi tarcin

120 gr bitter cikolata

Yarim tath kasigi tuz

Tabaniicin, bisklvileri ufalayarak toz haline getirin. sanayadyla karistirip tart kalibinin tabanina doseyin.
Onceden |S|t|lm|§ 170 derece firinda 15 dakika pigirin.

Krem peynir ve toz sekeri mikserle ¢irpin. Kabagi ilave edip pire haline gelinceye kadar ¢irpmaya devam edin.
Yumurta, un, tar¢in ve tuzu ekleyip karistirin.

Qikolatayl benmari usull eritin. Karigimdan bir kase alip kalan karisima ¢ikolatay ilave edin. Bisklvi tabaninin
tzerine kabak plresini yayin. En Uste cikolatali karisimdan aktarin. Bicagin ucuyla daireler yaparak iki karigimi
alacall hale getirin. 180 derece firinda 45 dakika pisirin. Uzerine ceviz pargalari serpip servis yapin.
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