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PEYNIRLI BAKLALI TART

500 gr i¢ bakla

2 adet Sogan

300 gr Stizme yogurt

6 dis Sarmsak

2 ¢orba kasig margarin

1 demet Dereotu

300 gr Lor peyniri

6 adet Hazir tart kalibi

1 kahve bardagi izim pekmezi

Oncelikle baklalari bir tencereye alip lizerine su ve rendelenmis sogani ekleyip 40 dakika pismeye birakin.
Pismig baklalari tavada az miktarda yaginda kavurun. Uzerine kiyllmis dereotu ekleyip ocaktan alin.
Yogurdu sarimsagi ve lor peyniri bir kabin icinde karigtirin.

Tart kaliplarinin igine yogurtlu harci paylastirin.

Daha sonra baklalar ekleyip dereotu ve tGziimpekmezi ile ssleyin.

Tart hamuru icin un, yag ve su yogrulur hamuru yapilir. Isteyen kendi evde yapabilir.
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