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PEYNIRLI AY COREGI

1 paket margarin

2 dilim beyaz peynir
2 yumurta

1 su bardag yogdurt
1 su bardagi sivi yag
1 kabartma tozu
Aldig1 kadar un
Biraz susam

Margarin, yumurta sarisi, peynir, yogurt, sivi yag, tuz ve kabartma tozu karigtirilir. Unu ekleyerek kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur yapilir. Hamur tige veya dérde bdlerek merdaneyle 1 cm kalinliginda agilir. Genis
tarafindan uca dogru sarilir (Sigara béregi gibi). Ay sekli verilir. Once yumurta akina sonra susama batirlir.
Yaglanmis tepsiye dizilerek 180 derecede 30-35 dakika pigirilir.
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