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PEYNIRLI AY COREGI

Malzemeler

4 bardak tepeleme un.

2 yemek kasigi yas maya.
3 ¢ay bardag ik Sitas sdt.
200 gr Sutas tereyag.

125 gr Sitas beyaz peynir.
125 gr Sitas kasar peyniri.
2 cay kasigi silme tuz.

3 adet yumurta.

2 demet maydanoz.

Hazirlanisi

Unun ortasinda ik Stitas siitiin yarisiyla mayayi ezin. Biraz un katarak koyulagtirin, Gizerini kalan unla kapatin.
10-15 dakika sonra ortasini acin, iki yumurta kirin, yag, tuz ve kalan ilik Sttas situ katip yogurun. Uzerini 6rtilU
olarak 25 dakika boyunca ikinci kez mayalanmaya birakin. Hamuru 25 parcaya boélun. Elinizle bastirarak oval
bicimde ac¢in. SUtas beyaz peyniri ezin, rendelenmis Sttas kasar peyniri, bir yumurta aki ve kiyilmig maydanozla
karigtirin. Bu igten, hamurlarin Gizerine birer tatli kagigi koyun, uzunlamasina sarip ay sekli verin. Yaglanmig bir
tepsiye siralayin, 15 dakika daha kabarmasini bekleyin. Uzerlerine sulandiriimig yumurta sarisi strtin, orta 1sili
firnda 35-40 dakika pisirin.

ML® Ay Coredi icin tiklayin
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