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PEYNIRLI AY COREGI

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

0,5 cay bardagi sivi yag

1 su bardag ik sit

1 yumurta aki

I¢c malzeme:

1,5 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
0,5 ¢ay kasigi karabiber

0,5 ¢ay kasigi pul biber

100 g yumugak margarin

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

2 - 3 yemek kasigi susam

Unu eleyin, maya, toz seker ve tuz ilave edip kasik yardimi ile karistirin. Sivi yag, 1lik st ve yumurta akini ekleyip
iyice yogurun. Hamurun Gzerini kapatip mayalanmasi igin ilik ortamda 40 dakika bekletin.

Rendelenmig peyniri karabiber ve pul biber ile karigtirin.

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru tekrar yogurup 4 esit pargaya bolin. Her birini hafif unlanmig tezgahta merdane ile 0,5 cm
kalinliginda yuvarlak agin. Agtiginiz hamurlarin Gzerine firga yardimi ile margarin siiriin ve bigak yardimi ile
dcgen seklinde dérde kesin. Ucgenlerin genis tarafina i¢c malzeme koyun ve rulo seklinde sarin. Rulonun iki
ucunu hafif kivirarak yarim ay sekli verin.

Hazirladi§iniz rulolari firin tepsisine siralayin, tzerlerine yumurta sarisi sdiriin, susam serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sicak veya soguk servis yapin.
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