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Emine Beder

Hamuru igin:

1 su bardag yogdurt

1 su bardag sivi yag + margarin
1 yumurta (sarisini ayirin)
1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

Tuz

Corekotu

Igi igin:

100 gram beyaz peynir

1 demet maydanoz

4 adet patates

3 adet taze sogan

PEYNIRLI AY COREGI

Genisge bir kaba yagi, yogurdu, bir yumurta akim ve kabartma tozunu koyup, karistiralim. Elenmis unu ve tuzu
azar azar katarak, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim. Hamuru 15 dakika dinlendirelim.
Patatesleri haslayip, rendeleyelim. Ezilmis beyaz peynir ve kiyilmig maydanozu, taze sodanin yesil kisimlarini
ekleyelim. Hamurdan yumurta iriliginde pargalar koparalim. Hafifge unlanmig bir zeminde gay tabag:
genigliginde acalim. Hazirladigimiz patatesli i¢i ortasina ddseyelim. Rulo yaparak saralim. Iki ucunu ige dogru

buktlrerek ay sekli verelim.

Ayirdigimiz yumurta sarisini goreklerin Gzerine siirelim. Hafifge yaglanmig firm tepsisine dizelim. Uzerlerine
¢corekotu serpistirerek orta isili firnda pisirelim.
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