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PEYNIRLI AVRASYA BOREGI

Sahrap Soysal

200 gr bitkisel margarin (oda sicakhginda yumusamis olmali)
1 adet yumurtanin sarisi

3 yemek kasigi yogurt (susuz kismindan kullanin)
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Yaklagik 4 su bardagi un

iciicin;

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir

1 su bardag lor peyniri

Y2 demet ince kiyilmis dereotu

Y2 demet ince kiyilmig maydanoz

1 adet orta boy domates (istege bagh)

1 su bardag st

2 adet yumurta

2 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi pul biber

Hamuru hazirlamak i¢in; yumusamis yag, yumurta sarisi, yogurt, tuz ve kabartma tozunu derin bir kaba koyun.
Unu azar azar ekleyerek yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivaminda ve ele yapismayan bir hamur hazirlayin.
Hamuru oda sicakhginda 30 dakika kadar bekletin.

Diger taraftan, mutfak tezgahinin Gzerine 1 yemek kasigi un serpin. Hamuru ikiye bolin.

Yaklasik 25-30 santim ¢apindaki bir kalibin igini yaglayin.

Hamurun bir pargasini unladiginiz tezgahta merdane yardimiyla kalip buyUkligtnde agin. Kenarlarini hafifce
yUkselterek yaglanmig kaliba yerlestirin. (Tipki bir havuz gibi olsun)

Ic harcini hazirlamak iin; peynirleri, maydanoz, dereotu, siit, yumurta ve biberleri derin bir kapta karistirin.
isterseniz soyup tavla zari forrmunda dogradiginiz bir adet domatesi de ilave edin. Catalla ezerek iyice karigtirin
ve kaliptaki hamurun icine aktarip iyice yayin.

Ikinci hamuru da hafif unlu tezgahin Gzerinde merdaneyle kalip biiyiikliigiinde agin ve peynirli harcin Gizerine
kapatin. Elinizi kalibin kenarlarina sokup alttaki hamurla Ustteki hamurun uglarina bastirin. Ustteki hamuru
catalla birkag yerinden delip hava almasini saglayin.

Onceden isitarak 180 dereceye ayarladiginiz firinda en az 35 dakika pisirip ¢ikarin ve sicak sicak servise sunun.
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