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PEYNIRLI (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

6 adet yumurta

1 kg sogan

1 kg lor peyniri

3 demet maydanoz

200 gr tereyagi

1 su bardag sivi yag

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasidi karabiber

Kigik boyutlarda kiip kiip dogranan soganlar zeytinyaginda kavrulur. Sogumaya birakilir.

Soguyan sogan karigtirma kabina alinir igine lor peynir ince kiyilmis maydanoz yumurta tuz karabiber eklenerek
kangtirilir.

Karigimin tzerine tereyagi kizartilarak dokuldr ve tekrar karigtirilir.

Peynirli ici hazirlanmigtir, herhangi bir odun firmina gétirerek peynirli yaptirilabilir.
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