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PEYNIRLI ACMA

2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 yumurta aki(sarisi Gzerine)
2 yemek kagsigl seker

1 tutam tuz

1 paket yas maya

Yeterince un

Yogurma kabina maya ve ilik suyu alip mayayi eritiyoruz.

Daha sonra diger malzemeleri sirasiyla ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz.

Hamuru oda sicakliginda 1 saat mayaladiktan sonra hamurdan yumurta biyutkluginde parcalar koparip
uzunlamasina avug i¢i kadar aglyoruz.

Hamurun i¢ine erimis margarin surtyoruz ve bagka bir hamuru onun Gzerine koyup tekrar margarin sirtyoruz
ve i¢ harcimizdan koyup hamuru rulo seklinde sarip simit sekli uglarini birlestiriyoruz.

Yaglanmis tepsiye yerlestiriyoruz, hamurlar bitene kadar bu islemi uyguluyoruz.

Daha sonra Uzerlerine yumurta sarisi stirlip susam ¢orekotu serpiyoruz ve yarim saat dinlendirerek énceden
Isinmig 200 dc firinda pigiriyoruz.
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