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PEYNIRLI ACILI BOREK

6 adet milféy hamuru
150 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Yarim sogan

1 cay kasigi aci pul biber
1 cay kasigi kekik

1 adet yumurta

Peyniri bir kabin iginde ezin ve Gzerine kiylmis maydanozu, rendelenmis sogani ilave edin. Aci biberi, kekigi ve
yumurta akini da icine koyup karigtirin. Milféy hamuru igine kagsikla koyun. Ve icgen seklinde kapatip kenarlarini
¢atalla bastirin. Yumurta sarisini suyla acin ve hamurlarin tzerine siiriin. 200 derecedeki firinda kizarincaya
kadar pisirin.
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