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PEYNIRLERIN HAZIRLIGI VE SERVISI

iki sekilde hazirlik yapilir. Birincisinde, Peynir tabaklari hazirlanarak, dolaplarda iizerine seffaf folyo kapatilir.

Ancak gunlik olarak hazirlanmalidir. Aksi takdirde peynirlerin rengi degisebilir. Misafir siparisi Gzerine servis
apilir.

kainci sekilde ise peynir tahtasi ve bicagindan olusan peynir takimi ile yapilan servistir. Peynir tahtasina gesitli

peynirler yerlestirilir. Garnitlirlenerek tzeri seffaf kapakla kapatilir. Barin Gizerinde bir kenara veya varsa 6zel

arabasiyla konur. Istenirse, kapak agilarak misafirlere tanitilir.

Siparig alindigi zaman, istenilen ¢esit ve miktarlarda kesilerek orddvr tabagina konur ve servis edilir.

Ornegin;

Peynir tabagi: Hellim peyniri, beyaz peynir, rokfor peyniri, kegi peyniri, isvigre peyniri ve mozzarella peyniri

Peynir ile birlikte i¢ ceviz, taze veya tuzlu badem i¢i, siyah turp dilimleri, taze pirasa yapraklari, kirmizi turp, tuzlu

simitler, taze GzUm garnitir olarak servis edilir.

GarnitUrler, peynir tabadinin icerisinde veya ayri olarak servis yapilir.
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