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PEYNIRLE DOLDURULMUS PANCARLAR

https://www.sabah.com.tr

20 adet kucUk boy pancar

2 yemek kasigi zeytinyagi
100 gram Avanos kip peyniri
1 yemek kasigi labne peyniri
1 tath kasigi haghas tohumu
1 yemek kasigi kustizimu

1 tath kasigi pembe biber

1 cay kasigd toz kakule

1 yemek kasigi antepfistig

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Servis Igin:

Hashas tohumu

Pancarlari firin torbasinda bir saat kadar pigirin. Kabuklarini soyun ve kavun kagigi ile peynir koymak igin
yuvalar agin. Tuz, yarim ¢ay kasigi karabiber ve 1 yemek kasigi zeytinyaginda yarim saat marine edin.

Bagka bir kapta 1 yemek kasigi zeytinyagi, ince rendelenmis Avanos kip peyniri, labne peyniri, haghas tohumu,
kusUzimu, pembe biber, yarim ¢ay kasigi karabiber, toz kakule ve Antep fistigini karigtirin. Pancarlara ag¢tiginiz
oyuklara hazirladiginiz baharath peynir karisimindan doldurun. Peynirli kisimlara haghas tohumu serperek servis

yapin.

- -~
v -

~

© lezzetler.com tarif no:163439 « adi:Peynirle Doldurulmus Pancarlar « génderen:Doctor « indirme tarihi:21.05.2024 - 21:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirle-doldurulmus-pancarlar-vt115386
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/peynirle-doldurulmus-pancarlar-163439.jpg
http://www.tcpdf.org

