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PEYNIR VE KEREVIZ SOMUNU

250 grun

1 cay kasigi tuz

50 gr tereyadi ya da margarin
Bir kereviz, orta boy

100 gr gravyer peyniri

Bir dis sarimsak, dévilmuis

1 yumurta, hafif ¢irpilmig

100 gr st

2 cay kasigi kabartma tozu

400 gr'lik dikdértgen kalibi iyice yaglayin. Un ile tuzu kabartma tozunu eleyin. Tereyagi ya da margarin ile
ovusturun. Kereviz, peynir ve sarmisagi ekleyip iyice karistirin. Yumurta ve sitl de katarak yumusak bir hamur
yapin. Bir kabin i¢inde biraz yogurup, dikdértgen bigimi verin ve hazirlanan kaliba yerlestirip, 1 saat ya da iyice
kabarip kizarana dek pisirin. Birkag dakika kalipta beklettikten sonra, ¢ikarip sogumaya birakin. llik ya da soguk
yenebilir.

Not: Dilimlere kesip tereyagi ile yenebilecegdi gibi 6zellikle sebze ¢orbasi ile birlikte yenilirse, gok lezzetli olur.
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