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PEYNIR VE HURMA SOMUNU

200 grun

1 cay kasigi tuz

2 cay kasigi toz hardal

4 cay kasigi kabartma tozu

200 gr kepekli un

75. gr tereya@i ya da margarin
200 gr ince kiyilmig ¢cedar peyniri
150 gr hurma, kiyilmig

2 yumurta, hafif ¢irpilmig

250 gr sit

800 gr'lik dikddrtgen kalibi iyice yaglayin. Un, toz hardal, tuz ve kabartma tozunu eleyin. Kepekli unu da ekleyip,
tereyag@i ya da margarin ile ovusturun. Peynir ve hurmalar da katip, iyice karistirin. Yumurtalar ile stiti de
ekleyip, yumusak bir hamur yapin. Hazirlanan kaliba dékip orta isidaki firinda 1 saat ya da iyice kabarip
kizarana dek pisirin. Birka¢ dakika kalipta beklettikten sonra, sogumaya birakin. Dilimlere keserek, tereyagi ile
sunun.
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