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PEYNIRLI CEVIZLI ERISTE

https://www.sabah.com.tr

250 gram erigte

1 su bardagi ceviz ici (istege bagl kavrulmusg)
100 gram taze beyaz peynir veya lor peyniri
Yarim demet taze maydanoz

3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Eristeleri tuzlu suda haglayin. Paketin Gzerindeki talimatlara uyarak veya yumusak bir kivama gelene kadar
kontrol ederek pisirin. Ardindan siztin ve bir kenara alin.

Taze maydanozu iyice yikayin ve ince ince dograyin.

Bir tavada zeytinyagini isitin. Eger ceviz igini kullanacaksaniz, 6nceden hafifce kavurun.

Haglanmis eristeyi tavaya ekleyin. Karigtirarak erigtenin yag ile iyice kaplanmasini saglayin.

Ince dogranmis taze maydanozu ve beyaz peyniri ekleyin. Tuz ve karabiber ekleyerek damak zevkinize gére
tatlandirin.

Malzemeler birbirine iyice karistiginda, ocaktan alin.

Servis tabaklarina alin, (izerine istege bagli olarak kavrulmus ceviz igi serpin.

Sicak servis yapin.
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