PEYNIR TUILE

100 gram parmesan peyniri (Kagar, gravyer vb.)
Taze kekik

Biberiye

Karabiber

Firni 200 dereceye ayarlayip isitin.

Parmesani rendeleyin.

Icine ince dogranmis taze yesillikleri ve karabiberi ekleyip harmanlayin.

Finn tepsisinin tabanina pisirme kagidi serin.

Hazirladiginiz peynirli karisimdan 1 yemek kasigi kadarini alip tepsiye kagidin Gzerine ince bir tabaka halinde
yerlestirin.

Firna verip 3 dakika kadar pigirerek erimesini saglayin.

Firnndan ¢ikarip sogumasini ve sertlesmesini bekleyin.

Gitirlastiginda yemeklerinizle birlikte servis edebilirsiniz.
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