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PEYNIR TOPLU MAKARONI

h ://www.mediashop.tv

150 g halihazirda mevcut peynirli makaroni
60 g rendelenmis ¢edar peyniri veya gouda
3 yumurta

400 ml stt

90 gun

100 g galeta unu

Peyniri peynirli makaroniyle karigtirin.

Galeta ununu bir kaba koyun. Unu bir kaseye koyun. Bagka bir kapta yumurtalar ile st karistirin.

Elinizde varsa dondurma topu kasigiyla peynir-makaroni karisimindan tenis topu biyUkliginde toplar olusturun.
Simdi toplari una daldirin, bunu takiben yumurtaya ve daha sonra galeta ununa daldirin.

Bunu takiben toplari kizartma sepetine koyun.

Kizartma sepetini fritéze takin ve bunu cihazin igine dogru itin.

Simdi M tusuna basin ve tavuk sembolline gelene dek ilerleyin.

Acma’kapama tusuna basin ve pisme suresini 8-10 dakika, pisirme sicakligini ise 180 derece olacak sekilde
ayarlayin.

Yemegi pisme slresinin yarisi gectikten sonra iyice karistirin.
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