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PEYNIR TOPLU DOMATES CORBASI

2 adet domates

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi un

6 su bardagi su

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasigi kasar peyniri rendesi
3 corba kasiJi beyaz peynir rendesi
Kiyllmis maydanoz

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencereye tereyagdini ekleyip eritin. Domatesleri salgay: ekleyip
kapagini kapatin, 10 dakika kadar pisirin. Uzerine un ilave edip karistirin. Ezilmis sarimsaklar ve suyunu ekleyip
kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatip servis yapilacagi zaman kaselere doldurup, rendelenmis kasar
peynirleri maydanozu karistirip elinizle top yapin ve ¢orbalarin ortasina koyup sicak olarak servis yapin.
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