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PEYNIR TOPLU CILEK

4 kisilik

MALZEME:

1 paket vanilyali sos,

sut,

seker,

500 gr. cilek,

500 gr. yagsiz sizme yodurt,
60 gr. seker,

1 limon kabugu rendesi,

3 yumurta sarisl,

100 gr. rendelenmis tost ekmegi,
tuz,

pudrasekeri.

Vanilyali sosu paketteki tarife gore pisirin.

Cilekleri yikayarak, saplarini ¢ikartin, 8 tanesini ayirin, gerisini dilimleyin.

Yogurdu bir mutfak havlusunun igine koyarak iyice sikin. Yogurdu, seker, limon kabudu rendesi ve yumurta
sarisi ile karistirin, rendelenmis ekmekle hamur tutun. Hamurdan parcgalar koparin, i¢ine birer ¢ilek koyun, toplar
yapin.

Bir tencerede bol tuzlu su kaynatin. Toplar 5-6 dakika haglayin (ates kisik olsun).

Toplarin suyunu damlatin, vanilyal sos ve dilimlenmis cilek ile servis yapin. Pudrasekeri serpistirin.
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