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PEYNIR TOPAGI

Milli E@itim Bakanhg!

1/2 kg tuzsuz taze peynir
3 yumurta

2 su bardagi un

1,5 su bardagi irmik

1,5 cay kasigi karbonat
2 yemek kasigi sivi yag
Serbet igin:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

Peynir ezilir.

Ezilen peynirin icerisine yumurta, sivi yag ilave edilerek karigtirilir.

Un, irmik ve karbonat ilave edilerek yumusak bir kivamda yogurulur.

Yaglanmig tepsiye hamurdan koparilan cevizden blyik yuvarlaklar yapilir.

200 derecede i1sitilmig firnda pembelesinceye kadar pisirilir.

Diger tarafta seker ve su bir tencereye koyulur, seker eridikten sonra bir tagim kaynatilir.
Pisen peynir topalaklari serbete atilir, yumusayincaya kadar pigirilir.

Daha sonra da tabaga alinip servis edilir.
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