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PEYNIR TATLISI

Umit Usta

250 gram beyaz peynir
50 gram pudra sekeri
100 gram nisasta

350 gram un

3 adet yumurta

2 kahve kasigi karbonat
125 gram tereyagi
Serbeti igin:

1,5 kg. tozseker

1,5kg. su

1 adet limonun suyu (Limon suyu ile 5 dakika kaynayacak)

Peyniri ilik suda islatip, iyice stzelim. Hi¢ suyu kalmasin (Ama net 250 gram kalmal).

Pudra sekeri, tereyadi ve karbonati bir tepside iyice karistirip, icine beyaz peyniri ilave edip, 3-4 dakika
yoguralim.

Yumurtalari da kirip bu karigima yedirdikten sonra, unu ve nisastayi da ilave edip, iyice yoguralim.

Yuvarlak ya da iki parmak uzunlugunda sekillendirip, yagladigimiz tepsiye aralikli olarak dizelim.

200 derecede i1sitigimiz firinda, 15 dakika kadar pisirip, ¢ikartalim.

Gikar cikmaz 1 su bardagi sicak suyu fir¢a ile Gizerine serpip, 3-5 dakika sonra da sicak surubunu dékelim ve
kaynatarak, tatlinin surubu igine gekmesini saglayalim.

Uzerine ¢ekilmis fistik serperek, servis yapalim. Isteyenler, krem santi de koyabilirler.
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