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PEYNIR TATLISI

Tugrul Savkar

160 gr. beyazpeynir
150 gr. un

2 paket kabartma tozu
2 adet yumurta
Surubu igin:

300 ml. su

300 gr. tozseker

Beyazpeyniri gukurca bir kaba rendeleyin. Surubun malzemesini bir tencerede 2 dakika kaynatin. Atesten alip,
sogumaya birakin. Firininizi 180° C'ye getirip 1sitin. Firin tepsisini yaglayin.

Unu eleyip, ortasini havuz bigiminde ac¢in. Peyniri, kabartma tozunu ve yumurtalari ortasina koyarak yogurun.
Hazirladiginiz hamuru bir sikma torbasina doldurup yuvarlak biskuviler bigciminde, yaglanmis firin tepsisine
aralikli olarak sikin.

Tepsiyi sicak firina strin. Hamur kabarip Uzeri kahverengilesinceye kadar, en az 20 dakika pisirin.

Tatlyi finndan ¢ikarip, hemen zerine soguk surubu gezdirin. Kendi tepsisinde tamamen soduyuncaya kadar
bekleterek servis yapin.
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