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PEYNIR TATLISI

Hamuru:

250 gr peynir (2 saat Iik suda bekletildikten sonra suyu sikilmig ve stizgegten gegirilmis)
125 gr (8 corba kasid) + 1 gorba kasigi tereyagi
3 yumurta

200 gr (1+1/4 su bardagindan biraz fazla) un
120 gr (1 su bardagdi) nisasta

2 kahve kasigi karbonat

50 gr (1/2 su bardagindan biraz az) pudra sekeri
1 su bardagi kaynar su

Serbeti:

1+1/2 kg toz seker

6 su bardagi su

1 limonun suyu

Once, firn tepsinizi 1 corba kagig! tereyadi ile yaglayiniz. Bagka bir tepside pudra sekeri, kalan 125 gr (8 corba
kasiJ!) tereyadi ve karbonati, (gerekirse bicak kullanarak) iyice karistiriniz. Yumurtalari karisima iyice yediriniz.
Unu ve nisastayi karisima ekleyip, purtiikstz bir hamur elde edene kadar yogurunuz (¢ok fazla yogurmayiniz),
Once, finninizi orta sicakliga (200° C) getirip, 1sitiniz. Hamuru tepsinin ortasinda toplayip, bir tatl kasidi ile alarak
yagladiginiz firin tepsisine 3 parmak ara ile yerlestiriniz. Tepsiyi firina strtp, 15 dakika pisiriniz.

Bu arada buyukge bir tencereye suyu, sekeri ve limon suyunu koyup, iyice karistirdiktan sonra harl ateste 2
dakika kaynatiniz. Kaynayinca atesi iyice kisip, 10 dakika daiha kaynatiniz. Tepsiyi firndan alip bir kenara
koyunuz. 1 bardak kaynar suyu tepsideki kizarmig hamurlarin Ustine kasikla esit olarak dékiniz. Tepsinin
Ustline bir kapak kapatarak, 3-4 dakika dinlendiriniz. Kapagi kaldirip, kaynayan serbetten birkag kasik
doktikten sonra kapagi kapatip yeniden firina strinGz. Firininizi, hafif sicakliga (130°C) getiriniz. Peynir
tathlarina kapagi kapali olarak sik sik serbetten ekleyerek, suyunu gekene kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan alip,
peynir tatlilarinizi soguttuktan sonra servis ediniz.

Not: Peynir tatlisini yaparken peynirin suyunun iyice sikilmig olmasina dikkat ediniz. Aynca kapagi kapali olarak
pisirirken sik sik kontrol ederek, serbet eklemeyi unutmayiniz.
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