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PEYNIR TATLISI

Necip Usta

250 gr. net beyaz peynir
125 gr. tereyagdi

200 gr. pudra sekeri

3 bitlin yumurta

2 kahve kasigi karbonat
200 gr.un

100 gr. nisasta

Surubu:

1+1/2 kg. seker

1+1/2 kg. su

1 limonun suyu

Surup malzemesini hep beraber 2 kaynatin. 50 cm ¢apinda bir tepsiyi yaglayin.

Peyniri 2 saat ilik suda i1slayiniz. Sonra bir tllbente veya beze koyarak iyice sikiniz. Hi¢ su kalmadan bir
slizgegten veya ince kalburdan gegiriniz. Peynir 250 gr. net olmalidir. Bir mermerde veya tepside pudra sekerini,
tereyagini ve karbonati iyice karistiriniz. Peyniri ilave ederek 2 dakika daha karigtiriniz. Yumurtalarn kirp
yediriniz. Sonra un ve nigastay! ilave ediniz, fazla yogurmadan yedirip ellerinizi siyiriniz.

Hamuru bir yere topladiktan sonra 3 cm ara ile tepsiye bir kasigin ucu ile ceviz blyUkliginde veya bir sikma
torbasi ile bas parmak kalinhginda ve bas parmak kadar diiz sekilde sikip pisiriniz. Firindan ¢iktiktan sonra
Uzerine mU savi sekilde bir bardak kaynar suyu bir fir¢a ile serpip hemen bir kapak kapatarak 3 dakika
dinlendirip kaynar surubunu dékinGz. Hafif ateste agir agir kaynatarak zamanla iki defa alt Ust gevirip tepsideki
surubundan kasik kasik alip Gzerlerine ddkerek surubunu g¢ektirip atesten aliniz ve soguyunca servis ediniz.
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