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PEYNIR TATLISI

MALZEMESI

250 gr. tuzsuz beyaz peynir
3 yumurta

2 su bardagi un

1 fincan siviyag

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi limon suyu

4 su bardag tozseker

5 su bardagi su

YAPILISI

Peyniri rendeleyip, icine yumurta, yag, limon kabugu rendesi, limon suyu ve unu koyarak yumusak bir hamur
yapiniz. Sonra elinizle sekil verip yaglanmis tepsiye dizip, orta isili firnda hafif pembe renkte kizarincaya kadar
pisiriniz. Seker ve sudan kivamli bir surup hazirlayip, hamurlar soguyunca sicak surubu dékuip tatliy
soguyuncaya kadar bekletiniz. Servis tabagdina alip servis yapiniz.
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