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PEYNIR TATLISI

250 gr. tuzsuz beyaz peynir

1 cay kasigi karbonat

2 yumurta

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 3/4 su bardagi un

1 kahve fincani siviyag

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
Surubuigin :

4 su bardag seker

Peyniri rendeleyiniz. Yumurta, yag, limon kabugu rendesi ve limon suyunda eritilmis karbonat katip karigtiriniz.
Un ilave edip yumusak bir hamur yapiniz. Ceviz biyUkliginde parcalar alip avug iginde yuvarlayarak tstten
hafif bastiriniz. Yaglanmis firin tepsisine 2 cm. ara ile diziniz. Orta hararetli firinda pembe renkte pigiriniz.
Sekere 4 su bardadi su katip orta kivamda surup hazirlayiniz. Sicak olarak soguk peynir tatllarinin Gizerine
dokiniz.

Not: Peynir tuzlu ise dilimlenerek aksamdan bol su icinde bekletilip tuzunun ¢gikmasi saglanir.
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