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PEYNIR TATLISI

250 gram lor peyniri

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
Un

1 paket vanilya

1,5 corba kasigi tereyagi
3 corba kasIg! irmik

1 adet yumurta sarisi

3 adet yumurta

Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

1 corba kagigi limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayip sogumaya birakalim. Serbeti icin, 3 su bardagi suya, 3 su bardagi toz seker, 1 paket
vanilya ve 1 ¢orba kasigi limon suyunu karigtirin.

10 dakika kaynatip, sogumaya birakin.

Tereyadi, yumurta ve tuzsuz lor peynirini genis bir kapta karigtirin.

Irmik, Hindistan cevizi ve aldigi kadar unu ekleyin. Hamur haline getirip, yogurun.

Ceviz blyukligiunde pargalar kopararak yuvarlayip, yuvarlak tepsiye dizin. Ustlerine 1 adet yumurtanin sarisini
syrdin.

Onceden isitilmig 200 derecelik firnda Ustleri hafifce kizarana dek pisirin. Uzerine soguk serbet dékiip servis

yapin.
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