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PEYNIR TATLISI

Mazda Lezzete Gotlren Marka
Mehmet Yasin

200 gr tuzsuz beyaz peynir
200 gr un

30 gr tereyagi

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

15 gr tereyagi

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1/4 adet limonun suyu

2 su bardagi toz sekeri, 2 su bardagi suyu ve 1/4 adet limonun suyunu tencereye alip karistirin ve kaynatmaya
baslayin. Karisim kaynamaya bagladiktan 5 dakika sonra ocagin tzerinden indirin. Bir yogurma kabina 200 gr
tuzsuz beyaz peyniri rendeleyin. 1 adet yumurtayi, 30 gr tereyagdini, 200 gr unu ve 1 paket kabartma tozunu
ekleyip iyice karigtirin. 15 gr tereyagini firin tepsisinin igine sdriin. Hazirladiginiz hamurdan kiguk yassi
yuvarlaklar yaparak tepsinin icine yerlestirin. Hamurlari énceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
Finndan ¢ikan hamurlarin Gzerine sogumadan sicak serbetini ekleyin ve serbetini gceken tatlilar servis yapin.
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