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PEYNIR TATLISI

Malzeme:

1/2 kilo beyaz peynir

1 bardak un «200 gr.»

Surubu:

1,5 kilo seker

Yarim fincan piring unu

8 yumurta

1 paket baking powder «Veya bir kasik karbonat»
2 litre su

Yarim limon suyu

Uzerine:

1 fincan dévulmis yesil fistik veya minasip miktar kaymak.

Yapiligt:

Beyaz peynir evveld birkag saat suda birakilir. Sonra ¢ikarilir; bir bezle sikilip kurulanir. Bir elekten gecirilip
¢ukur bir kaba konur. Un, piring unu ve kabartma tozu iyice karistirilip peynirin bulundugu kaba konur.
Yumurtalar da bunlarin Gzerine kirilip hepsi birden kabin i¢inde iyice karistirilip halledilir. Sonra bu karisimdan
kasikla veya hafif yaglanmis el ile, pargalar koparilip yuvarlanarak, yaglanmig bir tepsiye dizilir. Orta hararetteki
bir firnda 20 dakika pigirilip ¢ikarilir. Ayri bir kapta, seker, su ve limon suyu kaynatilip serbet hazirlanir. Ve bu
hazirlanan surup sicak olarak, firndan ¢ikmig olan peynir tathlarinin Gzerine doékillr. Arzu edilirse agir ates
Uzerinde 5 dakika daha alt Ust edilerek surup tatllara iyice emdirilir. Soguduktan sonra arzuya gore Uzerine
dévilmas fistik veya kaymak konarak servis yaplilir.

ML® Peynir Baklavasi icin tiklayin
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