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PEYNIR TATLISI (EDIRNE)

1 kilo &l& beyaz Edirne peyniri

250 gram toz seker

100 gram un

100 gram tereyag (tepsiyi yaglamak igin)

Evveld, peyniri bicakla, kigik pargalara ayirip, kuvvetli bir tahta kasikla, iyice ezmelidir. Kivilcim ateste st gibi
oluncaya kadar karigtirmalidir. Bu sirada, igine un ve sekeri dokmelidir. Agir ateste kaynatiimasina ve
karistirimasina devam edilmelidir. Yagini saliveren ve sakiz gibi bir kivama gelen peynir ezmesini ocaktan
indirmelidir. O zaman, bu nefis birlesimi ici tereyaglanmis yiiksek kenarli bir tepsiye sikica basmalidir. Sonra, bir
bicakla, baklava seklinde keserek firina vermelidir. Ust tabaka nar gibi kizarinca, tepsiyi, firindan gcekmeli.
Soguduktan sonra, baklava gibi kesilmig porsiyonlari tabaklara alip Gizerlerine, toz seker ekerek misafirlere veya
aile sofrasindakilere dagitmalidir.

Not: Peynir tatlisi, Rumeli (Edirne) tatlisidir. Zira, Balkanlarin, halis ve kuvvetli sttleriyle imal edilen peynirler tatli
yapmaga pek elveriglidir.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan génderildi. 12.10.2014
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