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PEYNIR TATLISI (CANAKKALE)

Canakkkale Valiligi

Malzeme :

500 gr taze tuzsuz peynir veya lor
3 yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢cay bardagi margarin
alabildigince irmik
hindistancevizi
kabartma tozu

Serbet icin:

4,5 su bardagi seker
4,5 su bardagi su

1/4 limon.

Yapiligi :

Peyniri bir tllbente koyarak suyunu iyice stzdurelim (Peynirle yapiyorsak). Hamur yoguracagimiz kaba peyniri,
yumurtalari, unu ve erimis margarini koyup yoguralim. Hamura kabartma tozu ve irmidi yavas yavas ilave
edelim. Yumusak bir hamur haline gelene kadar irmik ilave edelim (Pogaga yada ¢érek hamurundan yumusak
olmali). Hamurdan yumurta blyUkligunde pargalar kopartarak firin tepsisine yerlestirelim ve 2-3 dakika isitiimig
firnda alti Gstl pembelesene kadar pisirelim. Serbetimizi sicakken firindan ¢ikardigimiz tathnin Gzerine dékerek
Ustind kapatalim ve gserbeti iyice gekmesini bekleyelim. Daha sonra tathmizi servis tabagina alarak Uzerine
hindistancevizi serpmek suretiyle servis yapalim.
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